Placek migdatowy |

Dodano: 2010-01-01 14:34:38
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1540 razy.

Ciasto:

25 dag maki

15 dag masta lub margaryny
10 dag cukru

1 jajko

1 z6ttko

tyzka skondensowanego mleka
tyzeczka proszku do pieczenia
Masa migdatowa:

10 dag migdatow

1 ugotowany maty ziemniak

15 dag cukru pudru

biatko

Masto, z6ttka i cukier ukreci¢ na gtadkg mase, doda¢ make wymieszang z proszkiem do pieczenia i skondensowane
mleko. Ciasto wyrobi¢ i podzieli¢ na 3 czesci. 2 czesci rozwatkowaé i wytozy¢é nimi nattuszczona, ptaska blache, reszte
zachowaé¢ do dekoracji. Migdaty sparzy¢ obraé ze skérek, przesuszyé¢ , zemle¢ w maszynce i ucieraé z cukrem
pudrem i roztartym na purée gotowanym ziemniakiem, dodajgc po trochu wody (nie wiecej niz pot szklanki).

Tak przygotowang mase rozsmarowac¢ na ciescie, reszte ciasta rozwatkowaé cienko pokrajaé na waskie paseczki i
utozyé na powierzchni kratke. Piec 35-40 min w nagrzanym piekarniku.
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