Wieniec drozdzowy

Dodano: 2010-01-01 14:34:38
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1469 razy.

czubata szklanka cukru pudru

2 jajka

8 dag masta

skorka cytrynowa

szklanka $smietanki

18 dag maki

1 dag sproszkowanych drozdzy (ekstrakt)

tyzeczka masta i tyzeczka maki do formy

Do przybrania:

szklanka bitej Smietany i owoce swieze lub wyjete z konfitury

Cukier puder i cate jajka ubija¢ trzepaczka sprezynowa, az masa stanie sie jednolita i puszysta. Doda¢ stopione
ciepte masto, $mietanke, startg skérke cytrynowa oraz make wymieszang z drozdzami. Przygotowac¢ forme w ksztatcie
wienca, smarujac jg mastem i posypujac maka. Przetozy¢ do nigj ciasto i wstawi¢ do ogrzanego piekarnika. Piec w
Sredniej temperaturze (ok. 200 oC) 40-45 min. Po upieczeniu przestudzi¢ i wytozy¢ na talerz. Wnetrze wienca
wypetni¢ bitg Smietankg i owocami - Swiezymi lub wyjetymi z konfitury.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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