PLACEK DROZDZOWY POSPOLITY

Dodano: 2010-01-01 14:34:38
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1724 razy.

Sktadniki ciasta :

1,2 kg maki pszennej,
25 dag cukru,

1 kostka masta,

S jaj,

0,5 | mleka,

10 dag drozdzy,

pot tyzeczki soli,

1 olejek cytrynowy,

1 paczka cukru waniliowego,
rodzynki,

skorka pomaranczowa.

Sktadniki kruszonki :
10 dag maki,

5 dag cukru pudru,
5 dag masta.

Do cieptego mleka doda¢ tyzeczke cukru, wsypaé pokruszone drozdze, przykryé i pozostawié w cieptym miejscu,
aby wyrosty. Potowe maki wsypac do ogrzanej miski, po czym wla¢ wyrosnigte drozdze, rozczyni¢ razem, przykryC i
postawi¢ w cieple. Zéttka utrze¢ do biatosci z cukrem. Kiedy rozczyn podrosnie doda¢ do niego reszte maki, utarte
z0ttka, stopione masto, sdl, olejek, cukier waniliowy, rodzynki i posiekang skorke pomaranczowa. Ciasto

wyrabia¢ , az bedzie odstawato od reki. Ubi¢ piane z biatek i wmieszaé¢ do ciasta. Ciasto wytozy¢ na blache
wysmarowang mastem. Zrobi¢ kruszonke - zagnies¢ make, cukier i rozgrzane masto, pokruszy¢ i przesypaé maka, by
sie nie lepita. Nastepnie posypa¢ kruszonkg ciasto posmarowane jajem, przykry¢ i postawi¢ w cieptym miejscu.

Gdy ciasto podros$nie piec okoto 1 godziny.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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