PLACEK DROZDZOWY "NAPREDCE"

Dodano: 2010-01-01 14:34:38
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1621 razy.

0,5 kg maki,

15 dag cukru,

10 dag margaryny,

2 jaja,

0,25 | mleka,

3 dag drozdzy,

pot tyzeczki soli,

1 paczka cukru waniliowego,
cukier puder do posypania.

W potowie cieptego mleka rozrobi¢ drozdze, przykry¢ i postawi¢ w cieptym miejscu. Jaja utrze¢ z cukrem.
Margaryne rozpusci¢ w reszcie cieptego mleka. Do ogrzanej miski wsypa¢ make, wlaé wyrosniete drozdze, utarte jaja,
mleko z ttuszczem, dodaé sol, cukier waniliowy i wyrobi¢ ciasto. Wytozy¢ do nattuszczonej formy, postawi¢ w

cieple, po podrosnieciu wstawi¢ do gorgcego piekarnika i piec ok. 1 godziny. Po wyjeciu posypa¢ cukrem

pudrem.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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