BISZKOPT $NIADANIOWY

Dodano: 2010-01-01 14:34:38
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1719 razy.

35 dag maki pszennej,

25 dag cukru,

12 jaj.

Zottka utrze¢ z cukrem do biato$ci. Biatko ubi¢ na sztywna piane. Co utartych zéttek dodaé piane i przesiang make i
lekko wymiesza¢ , by piana nie opadta. Wtozyé do formy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej przesiang tartg
butka. Piec 40 minut. Po upieczeniu ostudzi¢ iwyja¢ z formy. Na drugi dzien biszkopt przecia¢ i przetozyé

marmoladg. Wierzch polukrowa¢ lub przybra¢ konfiturami.
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