PLACEK MIGDALOWY I

Dodano: 2010-01-01 14:34:38
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1483 razy.

0,5 kg maki,

0,5 kg cukru,

25 dag masta,

6 jaj,

1 paczka proszku do pieczenia,
1 tyzeczka soli,

12 dag migdatow,

0,5 dag utartego cynamonu,
skérka z cytryny.

Masto, jaja i cukier utrze¢ na piane, doda¢ soél, make z proszkiem do pieczenia i skorke z cytryny. Wyrobione
ciasto rozwatkowaé na grubos¢ 1-1,5 cmi utozy¢ w nattuszczonej formie. Obsypac przekrojonymi wzdtuz
migdatami i cukrem z uttuczonym cynamonem. Piec okoto 30 minut. Upieczone ciasto krajaé na goraco.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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