BABA DROZDZOWA Z RODZYNKAMI

Dodano: 2010-01-01 14:34:38
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2126 razy.

1 kg maki,

30 dag cukru,

0,5 | stopionego masta,
15 z6ttek,

0,5 I mleka,

8 dag drozdzy,

pot kieliszka rumu,

5 dag migdatow,

15 dag rodzynkow,
skorka pomarahnczowa,
pot laski wanilii lub 1 paczka cukru waniliowego,
sol.

3/4 szklanki maki zaparzy¢ 1/2 szklanki wrzacego mleka. Po ostudzeniu doda¢ drozdze, trochg maki i pozostawic¢

do wyrosniecia. Zottka utrze¢ z cukrem do biatosci i wymiesza¢ z rozczynem. Dodaé reszte maki, szczypte soli, masto
i wyrobi¢ ciasto dolewajac mleko. Na koncu doda¢ rodzynki, pokrojone migdaty i zapachy. Ciasto witozy¢ do
wysmarowanej ttuszczem formy. Gdy wyrosnie - piec ok. 1 godziny w gorgcym piekarniku.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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