GALARETKA Z WINI GOTOWANYCH

Dodano: 2010-01-01 14:35:34
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1447 razy.

35 dag wisni

2-3 dag zelatyny

25 dag cukru

3 tyzki wrzacej wody
3/4 litra wrzacej wody

Wisnie przebra¢ , optuka¢ , zalaé wrzaca woda, ugotowac , odcedzi¢ , odciskajac lekko, lecz nie przecierajac owocow.
Do wywaru z wisni doda¢ cukier, zagotowaé . Optuka¢ , namoczy¢ Zzelatyne, dodaé wrzacq wode i rozpusci¢ zelatyne
mieszajac; jezeli rozpuszcza sie z le, podgrza¢ ja. Rozpuszczong zelatyne wiozy¢ do wywaru z wisni, wymiesza¢ powoli
| starannie, aby zelatyne réwnomiernie rozprowadzi¢ , galaretke wla¢ do szklanej salaterki, ostudzi¢ . Sporzadzi¢

na kilka godzin przed podaniem. Podawa¢ z herbatnikami. W ten sam sposéb i z tej samej proporcji

sporzgdzi¢ galaretke gotowang z porzeczek, malin itp.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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