GALARETKA CYTRYNOWA |

Dodano: 2010-01-01 14:35:34
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1650 razy.

2 duze cytryny lub kwasek cytrynowy,
15 dag cukru,
3 listki zelatyny

Zagotowa¢ wode z cukrem, doda¢ troche skorki cytrynowej i kilka kropel karmelu zrobionego z czesci cukru (w
celu lekkiego zabarwienia galaretki). Do przygotowanego gorgcego ptynu doda¢ rozpuszczong zelatyne, sok z
cytryny oraz kilka czastek cytryny. Przestudzony ptyn rozla¢ do szklanych kompotierek i postawi¢ w zimnym
miejscu do zastygniecia.
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