Kwas cytrynowy

Dodano: 2010-01-01 14:35:34
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1282 razy.

2 duze cytryny

11 dag cukru biatego i 11 dag cukru brunatnego (moze by¢ . oczywiscie, tylko biaty)
4 | wody

1 dag drozdzy

4 tyzeczki cukru

15 rodzynkéw

Cytryny sparzy¢ iobra¢ . Migzsz pokraja¢ na bardzo cienkie plastry, posypa¢ wymieszanym cukrem i zala¢
wrzatkiem. Troche przestudzi¢ (do 35°C), doda¢ drozdze i skorki cytrynowe, postawi¢ w ciepte miejsce na 12
godz., aby ptyn sfermentowat. Po tym czasie przecedzi¢ go i wlewa¢ do butelek ze szczelnym zamknieciem,
wsypujac do kazdej po poét tyzeczki cukru i po kilka rodzynkéw. Podawa¢ do picia po 2 dniach.
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