Pascha malinowa

Dodano: 2010-01-01 14:35:34
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1435 razy.

50 dag swiezego

ttustego

stodkiego twarogu

25 dag konfitur malinowych (nie dzemu)
pot kostki masta

pot szklanki cukru pudru

2 z6ttka i 1 cate jajko

szklanka swiez ej gestej $mietany

Twardg przepusci¢ dwukrotnie przez maszynke, doda¢ osaczone konfitury i catos¢ przetrze¢ przez nylonowe sito.
Masto utrze¢ z cukrem na puszystg mase, w czasie ucierania dodawa¢ zottka i surowe jajko (powinny by¢

bardzo swieze). Do utartego masta dodaé¢ nastepnie mase malinowo-twarogowa i $mietane. Catos¢ jeszcze utrze¢ na
jednolity, idealnie gtadki krem. Nastepnie przetozy¢ go do podwdjnie lub poczwdrnie ztozonej, Inianej serwetki,
zawingC iobcigzy¢ ciezarkami, najlepiej na catg noc. Nazajutrz serwetke odwingé . Podawaé pasche ochtodzong i

udekorowana.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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