Kulki w czekoladzie "pocatunki damy"

Dodano: 2010-01-01 14:35:34
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1403 razy.

Kuchnia wtoska

150 g czekolady na polewe

100 g stodkich migdatéw

100 g cukru pudru

100 g masta i dodatkowo 30 g do wysmarowania blaszki do pieczenia
100 g maki i 2 tyzki maki do posypania blaszki

1,1/2 tyzki rzadkiej Smietany

szczypta soli

Migdaty sparzy¢ , zdja¢ z nich skoérki, a nastepnie prazy¢ przez 10 minut w niezbyt gorgcym piekarniku.
Ostudzone migdaty drobno posiekac , wymiesza¢ z cukrem, magka, mastem i solg. Ciasto wyrabia¢ az do
momentu uzyskania jednolitej masy. Uformowa¢ kulki i utozy¢ je na posmarowanej mastem i posypanej maka
blasze do pieczenia. Piec 15 minut w piekarniku rozgrzanym do temperatury 180°C. Czekolade na polewe

rozpusci¢ na parze i wymiesza¢ ze Smietana. Kulki potagczy¢ po dwie i po trochu wlewaé miedzy nie czekolade.

Podawac , kiedy czekolada stwardnieje.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

