Biszkopty "kocie jezyki"

Dodano: 2010-01-01 14:35:34
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2105 razy.

Kuchnia wtoska

225 g maki i 2 tyzki maki do posypania blachy do pieczenia

225 g cukru

160 g masta i 30 g masta do wysmarowania blaszki do pieczenia biatka z 6 jajek
1 torebka wanilii

szczypta soli

Masto wyrabia¢ drewniang tyzka tak dtugo, az bedzie miato konsystencje kremu. Dodaé cukier i biatka i dobrze
wymieszac . Do tak przygotowanej masy wsypa¢ przesiang make, sdl i wanilie. Wyrobiong masg napetni¢ woreczek
do wyciskania kremoéw z gtadkg koncowka o srednicy okoto 1/2 c-m. Wyciska¢ dziesieciocentymetrowej dtugosci
paski na posmarowang mastem i posypang makg blaszke do pieczenia. Ciasto piec w piekarniku 5-10 minut w
temperaturze 200°C. Biszkopty powinny mie¢ brzegi zrumienione, a srodki jasne. Upieczone "kocie
jezyki" pozostawi¢ na siatce piekarskiej, az zupetnie ostygna.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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