Deser z sera ricotta

Dodano: 2010-01-01 14:35:34
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2008 razy.

Kuchnia wioska

500 g piemonckiego sera ricotta
250 g swiezej Smietany

100 g cukru pudru

3 zottka

1 tyzka wina marsala

Ser dobrze wymieszaé z cukrem, z6ttkami, rumem i winem. Potaczy¢ ser z ubitg Smietang i delikatnie wymieszacé .
Grubo tkane ptétno namoczy¢ w zimnej wodzie i dobrze wykreci¢ . Przyrzadzong mase potozy¢ na ptétnie i zawingcC

nadajac jej prostokatny ksztatt. Wstawic
na 3 godziny do lodéwki. Schtodzong mase wytozy¢ na pétmisek i podawaé na stot.
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