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 Kuchnia węgierska 
 1 puszka ananasów (ok. 500 g) 
 30 g białej żelatyny 
 100 g cukru 
 1/2 litra słodkiej śmietanki 
  
 Ananasy drobno pokroić. Syrop z ananasów zagotować razem z cukrem i żelatyną, lekko ciepłym polać
ananasy. Jeszcze zanim krem się zsiądzie, położyć na nim śmietankę ubitą na sztywno. Przed podaniem wstawić
krem na kilka godzin do lodówki. 
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