Kompot ze swiezych fig

Dodano: 2010-01-01 14:35:35
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1667 razy.

Kuchnia wegierska

8 swiezych (zielonych) fig
sok z 1 cytryny

4 filizanki wody

2 kieliszki wisniowego likieru
80 g cukru

Figi wtozy¢ do gotujacej sie, ostodzonej wody, gotowa¢ 5 min. Zdja¢ z ognia, doda¢ mieszajgc sok z cytryny i likier
wisniowy. Wstawi¢ do lodéwki na 3 godz.
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