Kompot z suszonych fig

Dodano: 2010-01-01 14:35:35
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1564 razy.

Kuchnia wegierska

250 g suszonych fig

50 g obranych migdatéw
80 g cukru

1/4 litra biatego wina

1/2 cytryny

Z cukru i wody ugotowaé syrop, dodaé figi i skorke otartg z cytryny i na matym ogniu dusi¢ do miekko$ci.
Nastepnie dola¢ wino i sok z cytryny, doda¢ réwniez drobno posiekane migdaty. Na kilka godzin wstawi¢ do

loddwki.
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