Kruszon truskawkowy

Dodano: 2010-01-01 14:35:35
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1150 razy.

Kuchnia wegierska

1 kg truskawek

1/2 | biatego wina

250 g cukru

liscie marzanki

2 kieliszki koniaku

1 butelka szampana

2 kieliszki maraschino
1 pomaranhcza

1/2 | czerwonego wina

Truskawki umy¢ , kilka z nich odtozy¢ do przybrania kieliszkow, posypa¢ cukrem i odstawi¢ na 30 min, aby
puscity sok. Truskawki i liscie marzanki zala¢ czerwonym i biatym winem, koniakiem, maraschino i sokiem z
pomaranczy, i na 1 godz. wstawi¢ pod przykryciem do lodéwki. Potem dola¢ szampana i jeszcze raz na 15

min wstawi¢ do lodéwki. Przed podaniem na stot przecedzic , rozla¢ do kieliszkow i do kazdego wtozy¢ po jednej

truskawce.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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