Kruszon brzoskwiniowy

Dodano: 2010-01-01 14:35:35
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1484 razy.

Kuchnia wegierska

1 kg brzoskwin

2 kieliszki koniaku

200 g cukru

2 kieliszki curagao

1 litr biatego wina

2 kieliszki cointreau
1/2 | czerwonego wina
liscie marzanki

1 butelka szampana

Brzoskwinie obra¢ ze skorek, usuna¢ pestki, drobno pokraja¢ , wtozy¢ do szklanego dzbana i posypaé cukrem.
Potem zala¢ je biatlym i czerwonym winem, koniakiem, curagao, cointreau, doda¢ liscie marzanki i pod
przykryciem wstawi¢ na 2 godz. do lodéwki. Przed podaniem zalaé kruszon szampanem, przecedzic¢ , rozla¢

do kieliszkéw i do kazdego kieliszka witozy¢ kawatek brzoskwini.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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