Kruszon ogorkowy

Dodano: 2010-01-01 14:35:35
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1370 razy.

Kuchnia wegierska

1 duzy swiezy ogorek
1 litr biatego wina

100 g cukru pudru

1 litr wody sodowej
otarta skorka z cytryny

Ogorek obra¢ , pokroi¢ w cienkie plasterki, posypa¢ cukrem i skorkg otartg z cytryny. Pod przykryciem wstawi¢
na 1 godz. do lodéwki. Nastepnie zalaé winem i jeszcze przez 2 godz. trzymac¢ w lodéwce. Odcedzi¢ , dolaé

bardzo ochtodzong wode sodowa i poda¢ na stét.
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