Likier Sliwkowy

Dodano: 2010-01-01 14:35:35
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1445 razy.

Kuchnia wegierska

750 g sliwek

300 g cukru w kostkach
1/2 | spirytusu

3/4 | mleka

1/2 1 wody

$iwki umyé , odsaczyé irazem z pestkami uttuc w moz dzierzu. Wtozyé do szklanego naczynia, zalaé spirytusem,
przegotowana, ochtodzong wodg i doda¢ kostki cukru. Odstawi¢ na 2 tygodnie. Nie trzyma¢ w zimnie. Potem
doda¢ mleko (niegotowane) i znowu odstawi¢ na 2 tygodnie. Teraz jednak trzyma¢ w zimnie i czesto potrzasac .

Po 4 tygodniach odfiltrowaé , przela¢ do butelek i dobrze zakorkowac .

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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