Ciasto czekoladowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7230 razy.

18 dag masta,

3/4 szklanki cukru,

16 dag gorzkiej czekolady,

3 jajka,

3/4 szklanki maki,

ewentualnie lukier jak na babke.

Masto utrze¢ az bedzie miekkie, doda¢ cukier i dalej uciera¢ , az masa stanie sie puszysta. Na wolnym ogniu

roztopi¢ czekolade, a kiedy ostygnie do temperatury pokojowej, wla¢ jg do masy. Dodac¢ , mieszajac - po jednym

- z6ttka, a na koniec, partiami, make. Miesza¢ do czasu uzyskania gtadkiego ciasta. Biatka ubi¢ na sztywno. Do

ciasta dodaé¢ 1/4 piany i doktadnie wymieszaé¢ , po czym potaczy¢é cato$é z resztg piany bardzo delikatnie. Przetozyc¢
do wysmarowanej mastem i wysypanej tartg butka formy, wstawi¢ do nagrzanego so 100 stopni piekarnika

(na srodkowa potke) i piec przez okoto 40 minut. Ciasto jest gotowe, gdy powierzchnia lekko popeka, krawedzie

lekko odejda od formy, a wykataczka, ktérg sie je naktuje, bedzie sucha. Po 10 minutach wyja¢ ciasto z formy i
ewentualnie polukrowac : tyzke wody i tyzke rumu podgrzaé , wla¢ do naczynia ze szklankg cukru pudru, doda¢ tyzke
soku z cytryny i dobrze wymieszac .
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