Niebo w gebie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3085 razy.

PRODUKTY:

* 1 litr mleka

*1/2 $mietany 18 lub 30 (kwasnej)
* 6-8 catych jaj

* 2 opakowania cukru waniliowego
* czubata szklanka cukru

*1 masto

* rodzynki i migdaty

* Zagotowa¢ mleko.

* Ubi¢ émietane z jajkami i cukrem waniliowym.

*Wla¢ do podgrzanego mleka i przemiksowac .

* Podgrzewa¢ i nadal miksowac .

* Delikatnie wybra¢ powstatg mase na sitko. Zostawi¢ na 2 godziny.

* Masto i cukier utrze¢ dodajac stopniowo powstaty twarozek.

* Doda¢ bakalie.

* Masg zawing¢ w folie i wstawi¢ na 3 godziny do zamrazalnika.

P.S.

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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