Makaron z gesig watrobkg

Dodano: 2010-01-01 14:40:05
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1414 razy.

15 dag makaronu wtoskiego

25 dag watrobek gesich

mata cebula

tyzka ttuszczu

tyzka tartej butki

sol

pieprz

1,5 szklanki sosu beszamelowego

Makaron ugotowac¢ , odcedzi¢ . Watrobki optukac . Cebule obraé¢ , pokrajaé w kostke, zasmazyé na ttuszczu na
jasnoztoty kolor. Wtozy¢ watrébki, wlaé 3-4 tyzki wody, dusi¢ pod przykryciem 15 min. Watrébki drobno pokrajac ,
potaczy¢ z makaronem i potowg sosu beszamelowego. Masg napetni¢ muszelki, pokry¢ resztg sosu. Posypaé tartg
butka, zapiec. Muszelki podawaé¢ na okragtym potmisku wytozonym serweta.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

