Siekane uda z zajgca

Dodano: 2010-01-01 14:42:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1304 razy.

Kuchnia wegierska

2 uda z zajaca

sol

200 g wedzonego boczku
pieprz

1 butka

50 g ttuszczu

mleko

2 filizanki kwasnej $mietany
1 jajo

sok z 1 cytryny

2 z6ttka

1 tyzka maki

Mieso umy¢ i wyluzowaé kosci, butke namoczy¢ w mleku, zemle¢ w maszynce do miesa razem z miesem i
boczkiem. Doktadnie wyrobi¢ z 1 jajem, solg i pieprzem. Z masy formowaé duze kulki i piec je w piekarniku na
odrobinie ttuszczu z dodatkiem wody i 1/2 filizanki kwasnej $mietany, czesto polewajac. Wytozy¢é na potmisek i
przed podaniem obla¢ sosem przyprawionym resztg $mietany, sokiem z cytryny, maka i z 6ttkami.

Nades(iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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