Udziec jeleni z brgzowym sosem

Dodano: 2010-01-01 14:42:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1450 razy.

Kuchnia wegierska

1 kg udz ca jelenia

pieprz

200 g wedzonego boczku

suszone jagody jatowca

sol

brazowy sos

Oczyszczone, umyte migso naszpikowac stupkami boczku, mocno posoli¢ i posypaé pieprzem. Brytfanne

wytozy¢ ok.130g boczku pokrojonego w cienkie plastry, na to uktadaé mieso, doda¢ jatowiec i piec wolno w
piekarniku na ztoty kolor. Polewac¢ czesto powstatym sosem. Podawa¢ z brgzowym sosem.

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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