
Pasta z mięsa pieczonego II
Dodano:  2010-01-01 14:43:40
Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1345 razy.

 
 15 dag mięsa pieczonego (resztki pieczeni wołowej) 
 5 dag sera tylżyckiego (trapistów) 
 seler 
 2 łyżki majonezu 
 sól 
 pieprz 
  
 Mięso i kawałek ugotowanego selera (2 dag) zemleć w maszynce, ser utrzeć na tarce. Wszystkie składniki
dokładnie zmieszać z majonezem, posolić i dodać pieprz do smaku. 
  
 

NadesÅ‚aÅ‚(a): Cartall - Książka Kucharska na CD
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