Rolady cielece z grzybami

Dodano: 2010-01-01 14:43:40
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1435 razy.

Kuchnia wegierska

4 cienkie sznycle cielece

pieprz

150 g Swiezych grzybdw

2 jaja

100 g posiekanej szynki wedzonej
30 g masta

1 tyzka posiekanej zielonej pietruszki
60 g ttuszczu

Grzyby oczyscic¢ , umy¢ , posiekac , razem z wedzong szynka i zielong pietruszkg poddusi¢ na masle, posoli¢ , oprészyc

pieprzem i odstawi¢ do wystygniecia. Doda¢ jaja i doktadnie wymiesza¢ . Farsz natozy¢ réwnomiernie na
sznycle, zrolowaé je i obwigza¢ nitkg. Smazy¢é na rozgrzanym masle. Przed podaniem na stét zdjaé nici.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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