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- Podstawg do przygotowania kanapek jest pieczywo: swieze do kanapek popularnych i lekko czerstwe - do
kanapek dekoracyjnych /pieczywo lekko czerstwe nie deformuje sie przy krajaniu/.

- Kanapki dekoracyjne sporzadza sie z dtugich butek barowych lub pieczywa razowego, okrojonych ze
skorki ostrym nozem.

- Kanapki dekorecyjne smaruje sie cienkg warstwag masta i naktada elementy pokrejanych wedlin, sera, jaj lub
smaruje réznymi pastami. Do kanapek smarowanych pastami nie uzywa sie dodatkowo masta.

- Grzanki sporzadza sie z biatej czerstwej butki.

- Tosty s3 to grzanki opiekane w tostownikach lub nawet w piekarnikach, bez ttuszczu, powinny by¢
chrupiace, w srodku zas miekkie.

- Jesli zachodzi koniecznis¢ wczesniejszego przygotowania kanapek, nalezy je przykry¢ lekko zwilzonym
muslinem lub papierem pergaminowym albo folig aluminiowa, aby w ten sposéb zabezpieczy¢ przed
wysychaniem.

- Zimne mieso nalezy podawa¢ w plastrach ciehszych niz mieso gorace wyjatek stanowig pasztety.

- Do sporzadzenia przystawek z migsa surowego uzywa sie tylko wotowiny i koniny.

- Suche butki odzyskujg swiezos¢ , jesli zawiniemy je na godzine w wilgotng Sciereczke, a potem utozymy /bez

Sciereczki/ na blasze i wsuniemy na pare minut do gorgcego piekarnika.
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