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 10 g kawy zmielonej "na pył" 
 1/2 szklanki wody 
 cukier do smaku 
  
 Kawę wsypać do tygielka (mały wysoki rondelek zwężający się ku górze, zakończony wydłużonym uchwytem),
wymieszać z cukrem, zalać wrzącą wodą. Ogrzewać na małym ogniu, najlepiej ustawiając naczynie na płytce
ochronnej. Napój powinien trzykrotnie "podnieść się" do góry; po każdym "podniesieniu
się" na moment zdjąć tygielek z palnika, gdyż kawa nie może się zagotować. Naczynie z kawą na moment
przykryć. Nalewać do filiżanek. 
  
 

NadesÅ‚aÅ‚(a): Cartall - Książka Kucharska na CD

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 10793, plik wygenerowano 2025.08.30 10:17

http://kuchnia.now.pl

