Gomotka serowa

Dodano: 2010-01-01 14:53:18
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1608 razy.

1 kg twarogu

2,5 | mleka stodkiego
20 dag masta

2 jajka

tyzeczka kminku

Twardg przetrzeé przez sito, doda¢ do mleka i ogrzewa¢ w garnku, az sie biatko zetnie. Przela¢ do Inianego
woreczka lub na geste sito i odsgczong mase przetozyé do miski. Dodaé roztrzepane jajka, masto i kminek.
Wszystkie sktadniki dobrze wymieszaé i ukreci¢ drewniang tyzka. Uformowaé kule, owingé gazg i powiesi¢ w
przewiewnym miejscu, aby dobrze podeschta. Tak przygotowany ser nadaje sie takze do

natychmiastowego spozycia.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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