PASZTECIKI KRUCHE Z GRZYBAMI

Dodano: 2010-01-01 14:55:29
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1883 razy.

Ciasto:

30 dag maki pszennej,

4 tyzki margaryny lub masta,
tyzka cukru,

3 tyzki $mietany,

jajo

Nadzienie:

50 dag grzybow,

duza cebula,

2 tyzki ttuszczu,

pot czerstwej butki paryskiej,
2 jaja,

pieprz,

sol

Z podanych produktéw zagnies¢ kruche ciasto. Grzyby oczysci¢ , umy¢ , poszatkowaé iudusi¢ z cebula. Nastepnie
posiekaé lub zemle¢ w maszynce razem z namoczong i odci$nietg czerstwg butka, dodaé ugotowane na twardo i
posiekane jaja. Nadzienie przyprawi¢ i naktada¢ na rozwatkowane ciasto, zacisng¢ brzegiicigé skosne paszteciki

dtugosci ok. 6 cm. Posmarowa¢ jajem i upiec w piekarniku.

NadesJ@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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