KULEBIAK KRUCHY Z GRZYBAMI

Dodano: 2010-01-01 14:55:29
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1458 razy.

Ciasto:

30 dag maki pszennej,

5 tyzek ttuszczu (margaryna),
1,5 tyzki cukru,

2 tyzki $mietany,

jajo,

sol

Nadzienie:

60 dag grzybow,

duza cebula,

1,5 tyzki ttuszczu,

3 tyzki tartej butki,

1,5 tyzki $mietany,

pieprz,

sol,

jajo

Grzyby oczysci¢ , poszatkowaé i udusi¢ z cebulg na ttuszczu. Doda¢ smietane. Gdy przestygng - doda¢ przyprawy,
tartg butke i jajo. Z podanych sktadnikow zagnie$¢ kruche ciasto i rozwatkowa¢ . Natozy¢ wzdtuz nadzienie, zawing¢

brzegi (nadajac ksztatt podtuzny), posmarowaé¢ rozmieszanym jajem i upiec w piekarniku. Podawa¢ kulebiak z
suréwkami, polany ttuszczem, z sosami lub do zup czystych.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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