Tymbaliki z grzybow swiezych

Dodano: 2010-01-01 14:55:29
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1367 razy.

Szklanka mleka,

2 tyzki masta,

20 dag maki,

50 dag grzybdéw Sswiezych,
2 cebule,

2 tyzKki ttuszczu,

4 jaja,

4 tyzKki tartej butki,
pieprz,

sol,

cukier,

przyprawa do zup,
nac¢ pietruszki

Zagotowa¢ mleko z mastem i zaparzy¢ make. Grzyby oczysci¢ , starannie optukac¢ , udusi¢ z cebulg na ttuszczu. Gdy
ostygng zemle¢ w maszynce. Do przestudzanego ciasta doda¢ grzyby, tartg butke i z6ttka. Doktadnie wyrobic ,

dodaé¢ przyprawy i ubitg z biatek piane. Posypac tartg butka. Przygotowana mase wktada¢ do filizanek i postepowac jak
w przepisie na tymbaliki jarskie.
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