Knedle nadziewane grzybami

Dodano: 2010-01-01 14:55:29
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1260 razy.

50 dag grzybow swiezych,
cebula,

3 tyzki ttuszczu,

3 butki (czerstwe),

sol,

pieprz,

1,20 kg ziemniakéw,

35 dag maki,

3 jaja,

10 dag stoniny do kraszenia

Grzyby oczyscic , optukac , poszatkowaé¢ iudusi¢ z cebulg na ttuszczu. Doda¢ pokrojone w kotke czerstwe butki
(ktére wchiong sos) i doktadnie wymiesza¢ . Mase posieka¢ i doprawi¢ , wbi¢ jajo. Przygotowaé ciasto z
ugotowanych i przetartych ziemniakdw, maki i jaj; podzieli¢ na kawatki i nadziewaé farszem grzybowym.

Knedle ugotowac¢ w stonej wodzie i pola¢ stoning przesmazang z cebula.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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