Svieze grzyby ze $mietang

Dodano: 2010-01-01 14:55:29
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1574 razy.

1 kg borowikéw, koz larzy, maslakéw
2 dag cebuli

2 dag masta lub margaryny

15-20 dag Smietany

sol .

pieprz

zielona pietruszka

Grzyby oczysci¢ z ziemi nozem, szybko optukac , pokrajaé w cienkie krazki lub w paski. Z maslakéw zdja¢ $luzowatq
skorke. Grzyby skropi¢ woda, udusi¢ z cebulg i mastem pod przykryciem. Gdy grzyby zmiekng, zala¢ je Smietana,
mieszajac zagotowaé , dodaé soli, pieprzu do smaku i siekanej, zielonej pietruszki. Podawaé w okragtej

salaterce.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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