Borowiki w sosie pomidorowym

Dodano: 2010-01-01 14:55:29
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1505 razy.

Kuchnia wtoska

500 g swiezych borowikoéw

1 tyzka oregano

2 tyzki sosu pomidorowego

2 zabki czosnku

1 tyzeczka masta

5 tyZzek oliwy z oliwek o lekkim, delikatnym smaku
sol

Borowiki bardzo doktadnie oczysci¢ , kapelusze grzybéw przetrzeé¢ wilgotng $ciereczka. Trzonki pociaé w stupki
dtugosci 1 cm, a kapelusze w plasterki potcentymetrowej grubosci. Masto rozpusci¢ na patelni, wla¢ na nie oliwe,
a gdy ttuszcz sie nagrzeje, wiozy¢ czosnek, a nastepnie doda¢ oregano, grzyby, sol i sos pomidorowy. Gotowac
na wolnym ogniu okoto 15 minut, a po uptywie tego czasu podawac¢ na stét.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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