PORY POD BESZAMELEM

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1076 razy.

1 kg porow,

cukier,

sol,

25 szklanki sosu beszamelowego,
2 tyzeczki tartej butki,

tyzka masta,

tyzka utartego z6ttego sera

Pory (biate) oczysci¢ , ugotowac iosaczy¢ z wody. Wiozy¢é do ptaskiego, ogniotrwatego naczynia, zalaé sosem
beszamelowym, posypaé utartym serem, skropi¢ mastem i zapiec. Podawa¢ z ugotowanym ryzem,
zabarwionym pomidorami i papryka.
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