SUFLET "SOLANUM"

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1100 razy.

1 kg ziemniakéw,

2,5 tyzki masta,

4 tyzKi cukru,

1/3 szklanki biatego wina,
4 jaja,

tarta butka,

gatka muszkatotowa,
tyzka maki ziemniaczanej

Ziemniaki (maczyste), obrac , optukac , ugotowaé i gorace przetrze¢ przez sito lub wycisng¢ przez maszynke do

ziemniakéw. Ostudzi¢ utrze¢ z czescig masta i cukrem, dodaé make ziemniaczang, wino i po jednym zéttku. Ubi¢ piane

z biatek, catos¢ lekko wymieszac , wiozy¢ do wysmarowanych mastem i wysypanych tartg butkg naczyn, zapiec w
piekarniku. Podawa¢ z kwasng $mietang z cukrem.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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