ZAPIEKANKA Z ZIEMNIAKOW | KAPUSTY

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1084 razy.

1,35 kg ziemniakdw,

60 dag kapusty kwaszonej,

4 dag grzybdéw suszonych,

10 dag ttuszczu (stonina),

cebula,

tarta butka,

pieprz,

sol,

3 tyzki $mietany

Ziemniaki ugotowane w tupinach obra¢ i pokraja¢é w plastry lub grubg kostke. Kapuste pokrajaé w ¢ wiartki,
ugotowac , odcisnac¢ , posieka¢ i podsmazy¢ z cebula. Grzyby ugotowa¢ w matejilosci wody, pokraja¢ i doda¢ do

kapusty. Brytfanne wysmarowac¢ ttuszczem, wysypaé tartg butka, wytozy¢ plastrami ziemniakéw i uktadaé
warstwami kapuste i ziemniaki. Zala¢ wywarem z grzybdw oraz smietang i zapiec w piekarniku. Mozna

przektada¢ ziemniaki uprzednio odsmazone.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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