ZAPIEKANKA Z GROCHU WILENSKA

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1069 razy.

40 dag grochu,

duza cebula,

10 dag stoniny wedzonej,
5 dag grzybdéw suszonych,
pieprz,

zabek czosnku,

2 tyzki Smietany,

30 dag ziemniakow,

3 jaja,

tarta butka,

ttuszcz do wysmarowania formy

Groch ugotowa¢ do miekkosci, odcedzi¢ izemle¢ dwa razy w maszynce. Doda¢ przesmazong cebule, pokrajana,
lekko zrumieniong wedzong stonine, przyprawy, Smietane, ugotowane i pokrajane w paski grzyby, wywar z

grzybow, jaja i tartg butke. Naczynie wysmarowaé ttuszczem, wysypac tartg butkg i obtozyé plastrami obranych
ziemniakéw. Whtozy¢ mase i zapiec w piekarniku. Podawa¢ z suréwkami.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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