PASZTET ZIEMNIACZANY WIEDENSKI

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1542 razy.

1,20 kg ziemniakdw,
30 dag porow (biate),
2 tyzki ttuszczu,

pot szklanki $mietany,
2 tyzki masta,

4 jaja,

2 tyzki maki ziemniaczanej,
4 tyzKki tartej butki,
pieprz,

gatka muszkatotowa,
imbir,

sol,

5 dag ostrego sera

Ugotowane ziemniaki zemle¢ w maszynce, pozostawiajac kilkanascie plasterkéw. Pory obraé¢ , poszatkowac¢ ,
nastepnie dodaé¢ ttuszczidusi¢ do miekkosci. Podla¢ $mietang, przestudzi¢ izemle¢ w maszynce. Potaczyé z
ziemniakami. Do masy doda¢ przyprawy, surowe masto, z6ttka, tarta butke i doktadnie ucieraé . Z biatek ubi¢ piane,
lekko wymieszaé , dodajac make potaczy¢ z catoscia. Mase ktas¢ do wysmarowanej ttuszczem i wytozonej plastrami
ziemniakdéw formy i piec w piekarniku. Podawac¢ z sosem $mietankowym lub pomidorowym, posypac¢ ostrym

serem.
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