ZIEMNIAKI FASZEROWANE PO HUZARSKU

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1070 razy.

1,40 kg ziemniakdw,

5 dag grzybow suszonych,

2 cebule,

tyzka masta,

jajo,

2 tyzki maki pszennej lub razowej,
2 tyzki tartej butki,

sol,

pieprz

Ziemniaki (jednakowej wielkosci - duze) obrac , nacig¢ z boku znak i przekraja¢ no pot, uwazajac, aby nie
pomiesza¢ przekrajanych potéwek. Suszone grzyby ugotowac¢ w niewielkiej ilosci wody, posieka¢ i doda¢ do
pokrajanej i przesmazonej cebuli. Wsypa¢ tartg butke, dodaé wywar z grzybéw, jajo i przyprawy.

Przygotowanym nadzieniem napetni¢ wydrgzone uprzednio potowki, posypac je maka i sktadac¢ , dopasowujac
drugie znakiem nacietym z boku. Gdy skrobia sklei potowki (nie nalezy naktada¢ zbyt duzo nadzienia); posypac
ziemniaki magka i upiec w piekarniku lub usmazy¢ w gtebokim ttuszczu. Podawa¢ bezposrednio po przygotowaniu,

z surowkami.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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