KOSZYCZKI KRUCHE ZE SZPINAKIEM PO

ANGIELSKU

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1110 razy.

Ciasto:
30 dag maki pszennej,

4 tyzki margaryny lub masta,

4 tyzki cukru,
1/3 szklanki $mietany,
jajo

Nadzienie:

1,25 kg szpinaku,
2 tyzki masta,
sol,

2 jaja,

pieprz

Zagnie$¢ kruche ciasto, wylepi¢ nim dos¢ duze karbowane foremki i upiec w piekarniku. Szpinak oczyscic , todygi
odrzuci¢ , optukaé , ugotowa¢ w osolonej wadzie, wyja¢ na sito i pokraja¢ , doda¢ masto i naktadaé¢ da foremek.
Posypaé posiekanymi jajami, doprawionymi solg i pieprzem.

Nades[Jall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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