PALUSZKI ZIEMNIACZANE PANIEROWANE

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1058 razy.

1,40 kg ziemniakdw,

30 dag maki pszennej,

5 dag sera z6ttego,

tyzka masta,

3 tyzki tartej butki,

4 tyzki ttuszczu,

4 jaja,

sol,

gatka muszkatotowa,

3 tyzki maki ziemniaczanej

Sporzadzi¢ ciasto jak wyzej, dodajac utarty ser i gatke muszkatotowa; formowaé paluszki i gotowaé w osolone;j

wodzie. Gdy ostygng - moczy¢ je w rozmieszanym jaju i obtacza¢ w tartej butce. Zrumieni¢ na rozgrzanym
ttuszczu. Podawac¢ z suréwkami, satatkami lub z dowolnym sosem.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl
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