PLACKI ZIEMNIACZANE NA WINIE

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1217 razy.

1,25 kg ziemniakdw,

tyzka masta,

25 dag maki pszennej,

pot szklanki $mietany,

4 jaja

1/3 szklanki stodkiego biatego wina,
cukier,

4 tyzKki ttuszczu,

sol,

tyzka maki ziemniaczanej

Ziemniaki ugotowac , ostudzi¢ i zemle¢ w maszynce. Dodaé masto, $mietane, zéttka, make i wino; doktadnie uciera¢ .
Ubi¢ piane z biatek i ostroznie wymiesza¢ . Stopi¢ ttuszcz na niewielkiej patelni i smazy¢ placki wielkosci duzego
nalesnika z obydwu stron. Dosmazaé¢ pod przykryciem. Po usmazeniu zwing¢ w rulon i posypa¢ cukrem.

Podawa¢ natychmiast po przygotowaniu.
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