ZIEMNIAKI NA KWASNO "CUCUMIS"

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1167 razy.

1,50 kg ziemniakdw,

40 dag ogorkow kwaszonych,

4 tyzKi ttuszczu,

2 tyzki przecieru pomidorowego,
cebula,

sproszkowana papryka,
tyzeczka maki,

cukier,

przyprawa do zup,

pieprz,

majeranek,

nac¢ pietruszki,

2 szklanki wywaru z wtoszczyzny

Ziemniaki ugotowa¢ na wpot miekko i pokraja¢ w kostke. Ogorki obraé¢ , poszatkowac , dodac¢ ttuszcz, zalaé
wywarem z wtoszczyzny udusi¢ do miekkosci. Doda¢ przyprawy, przecier pomidorowy, podla¢ jeszcze

wywarem i doda¢ zasmazke z maki (sos musi by¢ lekka zawiesisty). Do sosu wiozy¢ pokrajane ziemniaki i chwile
poddusi¢ na walnym ogniu. Przyprawi¢ do smaku. Podawa¢ potrawe posypang nacig pietruszki.

Nades[Jall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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