Ogorki kwaszone faszerowane

Dodano: 2010-01-01 17:16:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1154 razy.

1 kg ogoérkow (jednakowej wielkosci),
5 dagryzu,

2 tyzki ttuszczu,

cebula,

pot szklanki $mietany,

tyzka maki,

przyprawa do zup,

pieprz,

3 jaja,

nac¢ pietruszki,

szklanka wywaru z wtoszczyzny

Ogorki kwaszone obrac¢ , optuka¢ , wydrazy¢ i ugotowa¢ na wpot miekko. Ryz ugotowaé na sypko i ostudzi¢ . Cebule
obrac , optukac , posieka¢ iprzesmazy¢ na ttuszczu. Do ryzu doda¢ ugotowane na twardo i posiekane jaja, cebule i

przyprawy. Przyrzagdzonym nadzieniem napetni¢ potdwki ogérkéw, wtozyc je do rondla, podla¢ wywarem z
wtoszczyzny i dusi¢ da miekkosci. Sos podprawi¢ $mietang zmieszang z maka. Podawaé z ziemniakami.
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