Papryka po turecku
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75 dag papryki zielonej,

30 dag ryzu,

10 dag ttuszczu,

cukier,

3 dag czarnych rodzynkéw,

pot szklanki przecieru pomidorowego,
duza cebula,

4 tyzKki tartej butki,

sol,

papryka,

pieprz,

ziele angielskie,

4 jaja,

szklanka wywaru z wtoszczyzny

Z papryki usung¢ gniazda nasienne, straki optukaé i osaczy¢ . Ryz ugotowaé na wpot miekko, patem optukaé zimng

woda. Cebule posiekac , zrumieni¢ , wbi¢ jaja i lekko podsmazy¢ . Gdy ostygnie - doda¢ tartg butke, cukier, pieprz i
utarte ziele angielskie. Nadzieniem napetniaé luz no straki papryki. Rondel wysmarowa¢ ttuszczem, na dna

wsypa¢ warstwe ugotowanego na wpét miekko ryzu wymieszanego z rodzynkami, utozyé papryke, przesypac
ryzem, nastepnie znowu papryka, warstwa ryzu itd. Przecier pomidorowy przesmazyé z papryka w proszku,
rozprowadzi¢ wywarem z wtoszczyzny; zala¢ potrawe. Catos¢ przykry¢ pokrywa i zapiec w piekarniku.
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