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 50 dag szparagów, 
 3 łyżki oliwy, 
 10 dag porów białych, 
 cukier, 
 pół pęczka kopru, 
 2 żółtka, 
 sól, 
 cytryna do smaku 
  
 Szparagi obrać nożem z włókien, zaczynając od czubka, ugotować w całości w słonej wodzie. Pory oczyścić i
ugotować pod jak szparagi. Gdy warzywa ostygną - pokrajać w drobne kawałki, wcisnąć sok z cytryny, dodać
oliwę, żółtka, wymieszać i przyprawić solą i cukrem. 
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